時刻の合わせち报知音の種類と切0かえち 


W キー 

:1分単位で進む 

LiJ キー 

:1分単位で戻る 


時刻合わせ中 


時計は24時間表示です。室温などにより多少誤差を生じることびあります。 

時刻びずれているときは、次の手順で合わせてください。 

♦時刻びずれていると、予約した時間に炊き上びりません。 

• 炊飯 • 再加熱 • 低め保温 • 高め保温 • タイマー予約炊飯中は、時刻合わせでさません。 

例：現在時刻び15:01で、表示び14:58のとき 

7 なべを入れ、差这みプラグを差し这む 

2 「時刻合わせ」キーの W または W 对甲し、 

表示を現在時刻に合わせる 

時刻表示び点滅する 

け甲し続けると10分 
単位で早送りびでさ 
9 〇 

3 点滅び点打にかわると時刻合わせ完了 

現在時刻に合わせたあと、3秒たつと点滅び点灯にかわる 



報知音を次の中か5選ぶことができます。 


報知の種類と用途 

鳴るタイミング 

メ □ディー報知 

この製品の標準の報巧音。ご購 
入時は、この設定になっています。 

ブザー報知 

メ□ディー報巧をブヴー 
音にをえたしたきに。 

サイレント報知 

報知音を消したいときに。 

巧飯（ケーキ調理）を開始ずるとを 

さ5さ6星 

厂ピッ J 

タイマーホ約操作が完了したとを 

さ5さ6星 

厂ピッ J 

か飯/ち加熱(ケーキ調理)がお了したとを 

アマ JU ス 

「ピー」 X 已回 

鳴りません 

がぶたを巧め忘れたとさ 

「ピッピッ」 X2 回 

鳴りません 

ご飯をほぐしちれたとき 

「ピッピッ」 X2 回 

鳴りません 


なべを入れ、差込みプラグを差し这む 

f 去約)を3秒!^ソ上巧ず 

切りかえたい報知の設定完了音び 
鳴った5切りかえ完了 


>再加熱開始時のメ □ディー音は切りか 
えることびでさません。 

>炊飯中•保温中は切りかえることびで 
さませ/!；。 

• 操作びラまくでさないとさは再度 7 か 
日やり直してください。 


報知の切りかわりと設定完了音 


①メ □ディー報知 

「アマ IJU ス」び 
鳴ったら設定完了 


け 民畑よ「予約」キーを3秒しソ上巧すごとに〇)^@^(1)と切りかわります。 

② ブザー報知 ③ サイレント報知 


「ピー」 X 3 回び 
鳴ったら設定完了 


「ピー」 XI 回び 
鳴ったら設定完了 


♦一度切りかえると切りかえた報知音は差込みプラグをおいてち記憶されます。 


報知音の種類と切りかえ方 


♦この製品にはお知5せメ □ディー機能びついていまず。炊飯開始•タイマー 
予約操作完了 •炊飯終了などをメ □ディー音で報知する機能です。 


点灯 


点滅 


時刻の合わせ方 


切りかえ方法 


報知の種類とタイミンク 
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ケーキの作り方 


参生地の分量や作り方は r お料理ノート」をご参照ください。一 P .20 

なべの巧測の底および側面にバターを薄く、まんべんなく塗る 

•バターの塗りちにむらびあると、なべ肌に生地びくっつさやすくなります。 


2 

3 


ケーキの生地を作る 



ケーキのを地を*/のなべに流し込み、表面を平6にな6す 
続いて、を地の間の空気を巧< 


•空気を抜くときは、 手のひ 日でなべの底を r パンパン」と軽く数回たたきます。 
調理台やかたいものを利用ずると、なべび変形し、5ま<焼けない原因となります。 



かぶたを閉め、 



を巧して r ケーキ J を還ぶ 


• 「メニュー」キーを押して「ケーキ」を選ぶと、表示部には調理 
時間び表ホされます。この時間は「ケーキ」メニューの標準時 
間で、「時刻合わせ」キーのまたはレ^を押すことで調理 
時間を変更することびでさます。 

• 無洗米選択中は「ケーキ」は選べません。 


f サイズ 

標準時間 

設定可能な範囲 

1 .0 L サイズ 

4已分 

1〜目日分 

1 .8 L サイズ 

巨已分 

1〜80分 



を巧す 


点巧 


炊飯/再加熱ランプび点なし、調理開始のメロディー(ブヴー）び鳴ります。 

焼さ上びりまでの残り時間を表示します。 

♦調理中に現在時刻び巧りたいとさは r 時刻合わせ」キーの W または W を押してください。 
♦夕+ぶた閉め忘れ報知音び「ピッピッ」 X 2 回鳴ることびありますび、故障ではありません。 

外ぶたは r カチッ」と音びするまでゆっくりと確実に閉めてください。 




でをあび〇のメ □デイー（ブザー）び鳴った6、調理終了 



• ケーキ調理後のにおいび気になる場合は、「庫内のにおしが気になる場合のお手入れ」の欄を参照し、 
お手入れしてください。- P .21 

♦調理終了時は庫内び熱 < なっていますので、ケーキの取り出しは十分ミ主意して行ってください。 
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お料理ノ-卜 



お料理ノ ー N こ記載している計量単位 

■大さじ]=1已 mL ■米の計量は付属の計量カップで行ってください。 

■ルさじ1=已 mL 白米•玄米•発す玄米… r 白米財計量カップ （1 カップ =180 mL ) 

お洗米 . 「無洗米専用」計量カップ ( 1カップ= ] 71 mL ) 


具や調味料を加えてげくとさ 

■具 . ルさめに切り、米の上に平日にのせて、ミ屋だないで炊いてください。 

•罰ホ、米の質量の30〜已0%にします。多すざると、うまく炊けません。 

•煮えにくし俱は、下ごし日えをします。 

■調味料- •だし汁や水などで薄めて米に加え、水加減したあと、なべの底か日よくおだます。米に直接調味料を加え 
たり、なべの底か b よくミ屋だない場合、焦げびきつくなったり、うまく炊けない原因になります。 


胚ま精米のご飯 


メニユ ー :じ 


胚芽精米^ • 


•3 カップ 


材料 

(4 〜已人分) 


作りち 

1 米は洗い、の水位目盛3まで水を入れます。 

(胚芽精米は、胚芽びとれないようにやさしく手早く洗います。） 
2 (メニュ ー) キーを押して I ふつラ I を選び、続いて 
遇塵画 ID キーを押します。 

3 保温になれば、混だてほぐしまず。 

※胚芽精米：胚芽を残してめか層 
を取り除いている米。特殊な精 
米巧術で精米したちので、家庭 
用精米機では精米でをません。 

お米屋さんで購入してください。 



胚芽 


麦混ぜご飯 メニュー： I ややちちちち 


材料 米 . 22/已カップ 

(4 〜已人分） 巧し麦 . 3/已カップ 


作りち 

1 米と押し麦は合わせて洗い、 


白米 


の水位目盛3まで水 


を入れます。（押し麦は軽くて流れやずいため、ざるを用意 


してそこへ水を流ずよラにすると押し麦び流れません。） 
2 (メニュー） キーを押して I ややちちちち] 選び、続いて 
dHH ) キーを押します。 

3 保温になれば、混せ'てほぐします。 

• 押し麦を混だる■ま、炊飯量の20%までにしてくださし、。 
押し麦の量びをし化うまく炊けない場合びありまず。 

例） 1 カップ巧飯のとき'米 0.8 カップけ 5 カッス 

■押し麦 0.2 カップ化カッス 


五目ご飯 


乂 


巧宝こみ 


材料 (4 〜已人分） 


米 . 

•-…3 カップ 

鶏肉 . 

. 已日宮 

油あげ . 

. 1/2 枚 

にんじん . 

. 3已旨 

こんにやく . 

. 3已旨 

ごぼラ . 

. 3 已有 


干ししいたけ（もどす）…2~3枚 
■ 薄□しょうゆ'みりん 

.. さ大さじ1シ2 

A 塩 . ルさじ V 2 

. だしの素 . ルさじ V 吕 

干ししいたけのもどし汁'みつば……適宜 


作りち 

11巳 m ちに切った鶏肉と、一度熱湯に通して畑抜き)ルさめ 
のたんざくに切った油あげを A に已分間つけておさます。 



2 にんじん•こんにやくはルさめのたんざくに切り、こんにやく 
は熱湯に通してざるにあげておをます。ごぼラはささびさ 
にし、水にさらしてアクを抜さ、ざるにあげておさます。干し 
しいたけは細切りにします。 

3 干ししし)たけのもどし汁に 1 のつけ汁を加え、全体をよくミ昆 
だておをます。 

4 ホは洗い 3 を加え、巨ち3の水位目盛3まで水をたして、 

なべの底か6よく混ぜまず。 


已 1 と吕の具を 4 のホの上に平らにのせまず。 

のせた具は米と混ぜないでください。またホや具の量び 
をいとラまくでさません。 

已 (メニュ ー) キーを押してを選び、続いて 
( Mil ) キーを押します。 

7 な温にな机ま'、混せてほぐします。 

8 器に盛り、みつばを添えます。 


V 



t 草びゆ 


メニユ ■ 


をかゆ 1 


♦おかゆを巧<場合は… 

① 化ず匿星圏メニューを還ぶ 

② 「 t 草びゆ」などの青まを入れるおかゆを作る場合は、青菜はあ5かじめ 
ゆでておき、おかゆび巧さ上びつてから加える。し U 上のことを守らないと、 

ふきこぼれや圧力調整装置およびまを弁の目詰まりの原因になりを険でず。 


材料 (4 〜已人分） 

米 . I カップ 

青ま類（春の t 草*、なければその他の野菜類） . 7已呂 

塩 . か A 


作り方 

1 青ま類は洗って熱湯でゆで、水にとってをまし、水けを絞ってル□切りにしておきまず。 
2米は洗い、励の a のが姐盛1までホを人れまず。 

3 けニュ-つ キーを巧して gFPi を撰び、続して (煙屑加熱) キーを押します。 
4 保温になれば外ぶたを開け、 1 と塩を加えて軽く混ぜます。または、器に盛り、 
1 を上にのせます。 



※春の t 草：セ U ' ナズナ'ゴギヨウ'八コベラ- 


ホトケノヴ'スズナ（カブ）' 
スズシ〇 (ダイコン）の7種 


V 


を米の巧をこみご飯 


メ: 


玄米 



作り方 

1 鶏肉は1 cm 角に切り、油あげは一度熱湯に通して畑巧き)ルさめのたんざく 
に切ります。 

2 にんじん'こんにやくはたんざくに切り、こんにやくは熱湯に通してざるにあげてお 
をまず。ごぼラはささびをにして水にさ日してアクを巧さ、ざるにあげておをます。 
3 米は洗い A を加え、の水位目盛3まで水をたして、 なべのおか S よく混 


材料 (4 〜已人分） 

玄米 . 

•-…3 カップ！ 

にんじん'こんにやく'ごぼう' 

を3已吕 

鶏肉 . 

. 80 吕； 

f 薄□しよラゆ . 

…大さじ3 

油あげ . 

. 1 枚； 

A } みりん . 

'大さじ V 吕 


ぜまず。 

41 と 2 の具を 3 の米の上に平らにのせます。 

のせた具は米と混ぜなし巧ください。また米や具の量びをし化うまくできません。 
5 0»<ニュ-) キーを押してを湧び、統いて CS / 面願 )キーを:脚 y ます。 
6 保温になれば、混ぜてほぐします。 


♦玄米は、もみ殻などを取り除く程度に洗ってく 
ださい。 

♦具を加えて炊く場合は、1 . OL サイズでは1〜4 
カップの間で、1 .8 L サイズでは2〜日カップの 
間で炊いてください。 
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l . OL サイス 

200 g 
已〇吕 
30 吕 
引固 
30吕 
己 OmL 
ルさじ4 
少々 
20吕 
適宜 
適宜 


材料 

ク I 」ームチーズ . 

砂糖 . 

砂糖(卵白泡立て用） 

卵(卵黄と卵白に分けておく) 
薄力粉(ふるっておく)…' 

生クリーム . 

レモン汁 . 

バニラエッセンス . 

溶かしバター . 

生ク I 」ーム•果物(飾り用） 
バター(なべ塗り用)…… 


作りち 

1 なべの内側の底および側面にノ（ターを薄 <、まんべんなく 
塗ります。 

2 ク U - ムチーズは室温にもどすか、電子レンジ已〇 OW で約 
30秒加熱してやわらかくしておさます。 

3 ボールに 2 を入れて木巧子でよく練り、なめらかになったら 
砂糖を加えて混ぜまず。 

43 に卵黄を1個ずつ加えて混ぜます。その後、薄力粉'生ク 
U -ム • レモン汁' ノ（ニラエッセンス' 溶かしノ（夕一の順に 
加え、その都度よ < 混ぜまず。 

已別のボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立て 
たあと、砂糖を2〜3回に分けて加え、ち(つの)び立つまで 
しっかりと泡立てます。 



已 4 に已を加えてゴムべラなどで泡を壊さないよラに手早く混 
だ合わせまず。 

7 なべに 6 の生地を入れ、 手のひ 5 でなベの底を r パンノ （ ン」 
と軽く数回たたき、本体にセットしてがぶたを閉めます。 

8 (3^ ユー） キーを押して 巧^ を還び、続いて 

煙飯届加致)キーを巧します。(チーズケーキの設定時間は 
1 .0 L サイズは日0分、1 .8 L サイズは80分でず。） 

9 でさあびればすぐに皿の上になべを裏返して取り出し、あら 
熱を取ります。（でをあびり直後はケーキびやわらかいため、 
くずれなしなうにごを意ください。） 

10 を蔵庫で;令やし、お好みで泡立てた生ク U —ムや果物など 
を添えます。 

*バ1)王ーシヨン:レーズンを加える場合はレーズンをラム酒猶 
菌でひたしてやわらかくし薄力粉少々をまぶして手順6の 
あとに加元て<ださい。 

(使用量は1 .0 L サイズで30呂、] .8 L サイズで已 Og です。） 


お料理ノ-卜 


ごづを 


♦スポンジケーキ • チーズケーキ掲載の分量は、作れる最大量でず。これしソ上の分量ではでさあびりび不十分になったり、 
内ぶたセットに生地びつく場合びあります。 


スポンジケー 


設定時邸1 . OL ヴイス4己か、1■日 L サイズ日日巧 




材料 1.0 L サイズ 

薄力粉(ふるつておく） . 120巨 

卵(卵黄と卵白に分けておく)……4個 

砂糖 . 100巨 

バニラエッセンス . か々 


f 牛乳 • 


A , 

I バター . 

生クリーム•果物(飾り用) • 
バター(なべ塗り用)…… 


大さじ1 
吕〇吕 
適宜 
適宜 


1.8 L サイズ 

180巨 
日個 
1巳0巨 
か々 

大さじ11/2 
30巨 
適宜 
適宜 


作り方 

1 なべの内側の底および側面にノ（ターを薄く、まんべんなく 
塗りまず。 

2 A を湯せんにかけて温めておさます。 

3 ボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立てたあと、 
砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つまでしっかり 
と泡立てます。 

4 3 に卵黄' ノ（ニラエッセンスを加えて泡立て器で混だます。 
已4 に薄力粉を加えて、ゴムべラなどで粉っぽさびなくなる程 
度に混ぜ合わせます。そのを、 A を加えて泡を壊さないよ 


：• 



ラに手早く混ぜ合わせます。 

已なべに已の生地を入れ、 手のひ 5でなベの底を r パンノてン」 
と軽く数回たたさ、本体にセットして外ぶたを閉めます。 

7 ュ ー) キーを押して かー キ I を選び、続いて 

(Mil) キーを押します。（スポンジケーキの設定時間は 
1 .0 L サイズは4已分、1 .8 L サイズは日已分です。） 

8 できあびればすクこ皿の上になべを裏返して取り出し、あら 
熱を取ります。 

9 お好みで泡立てた生ク1」ームや果物などを飾りまず。 

* バリエーシヨンブヨコレートケーキの場合は〕コアを、抹茶 
ケーキの場合は巧茶を薄力粉と合わせてふるってください。 
(使用量は1 . OL サイズで大さじ11た、1 .8 L サイズで大さじ 
乙です。） 


ーズケーキ 設定時邸 1.0 L ヴイズ日0か、1.日 L サイズ的お メ —ユ ー ： をーキ ] 
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お手入れ 


♦巧:飯•保温のあと、毎回お手入れしてください。 

•必ず差込みプラグを抜き、本体•なべがをめてから行ってください。 

♦シンナー•ベンジン • みびさ粉 • たねし類（ナイ□ン • 金属製など) • 漂白剤などを使わないでください。 
•食器洗し偕燥機•食器乾燥器を使用しなしでください。（傷•変形•変色の原因になります。） 

♦お手入れ樹ま、内ぶたセット•蒸気□セット•しゃもじ受けを正しく取りつけてください。 


か側のお手入れ 


外側 

固く絞った柔日かい巧でふく 
操作部は乾し、た柔日かい巧でふく 
♦化学ぞうきんを使うときは、強くふいたり 
長い時間触れさせないでください。 

プッシュボタン 

プッシュボタンの周囲に生米な 
どび入ったとさは竹ぐしなどで 
必ず取り除く 

♦外ぶたび開かなくなること 
びあります。 


操作部 


吸気 □ (本体底部) 



本体底部の吸気□を掃除機で掃除してください。 
(月に1度程度） 


ほこりなどび付着したままでご 
使巧になりますと、本体内部の 
温度び異常に上びり、故障の 
原因になります。 


吸気 □ 



蒸気□セット 


蒸気□セット取りつけ部 

蒸気ロセットを上に引いて 
はずし、本体部分を固く絞つ 
た柔らかい巧でふく 


差込みプラグ 

乾いた柔日かい布でふく 

コード 

乾いた柔らかい巧でふく 


排気口 


V 

ノ 

付属品•なべのお手入れ 

1 


スポンジなどの柔5かい 
ものでミホう 

ちれび気になる場合は「台所用中性 
洗剤」を使って洗う 


しやちじしやをじ受け 


ゾ 



計量カップ 

0 Q 


なべ 一 P .7 


白米用 
( ISOmL ) 


無洗米専用 
(171 mL ) 



庫巧のにおいが気になる場合のお手入れ 


1 なべの「白米」の水位目盛 （ l . OL サイズは1、 
1 .8 L サイズは 2) まで水を入れる 


ク 


外ぶたを閉め、( 


) を巧して r 白米急速」を選ぶ 



を巧す 


4 


メ □ディー(ブザー)が鳴り、保温に切りかわつ 



5本体び冷めてか日、製品全体のお手入れをずる 


ノ 
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お手入れつづき 


巧側のお手入れ 


安全弁’ 


f 指で軽<中のボールを 


動かして異物がないか 
を確認する 


ご飯粒や米粒などの異う 


物び詰まってし、るときは、 


竹ぐしなどで取り除< 

V 

J 


>内ぶたセットはご使巧後、湯または水にひたしスポンジで洗い、水分を 
よくふさ取ってください。ミちれび残ったまま放置したり、また水分び残 
つていると茶色 < 変色したり、さびの原因になります。 

>分解しないでください。 


故障の原因になります。 




内ぶたパッキン ー 

♦ご飯粒などびつくと蒸気ちれやご飯の乾燥によりおいしく炊けなかつ 
たり、おいしく保温でさない原因になりますので取り除いてください。 
♦内ぶたノ（ッキンは取りはずせません。 


圧力調壁装置 



指で軽 <2〜3回巧し、スムーズに動 < か 
確認する 

ご飯粒や米粒などの異物び詰まっている 
ときは、竹ぐしなどで取り除く 



フック 

ご飯粒や米粒などの異 
物びあると、外ぶたび完 
全に閉ま b ず、安全のた 
め炊飯を受けつけなかつ 
たり、外ぶたび開かなく 
なる恐れびありますので、 
竹ぐしなどで取り除く 



がぶた 


ご飯粒や米粒などの異物びあると、外ぶたび完全に 
閉まらず、安全のため炊飯を受けつけなかったり、 
外ぶたび開かなくなる恐れびありますので、竹ぐし 
などで取り除< 



内側についたおねばやご飯粒を固く絞った柔日 
かい布できれいにふき取る 
♦ミちれび残ったまま放置すると茶色 <変色したり、 
さびの原因になります。 

♦外ぶたをしっかりと持ってふさ取ってくださし、 



r がぶたパッキン 


内側についたおねばやご飯粒を固く絞った 
柔日かい布できれいにふき取る 
♦外ぶたノ（ッキンは取りはずせません。 



サイドセンサー 

固 < 絞った柔日かい布でふさ取る 

ご飯粒や米粒などの異物び詰まってしぶときは、 

竹ぐしなどで取り除く 


つゆ受け部 


つゆびたまるとさびあるので、固く絞った 
柔日かい布でふさ取る 



本体と 

'がぶたの間（斜線部） 

ご飯粒や米粒などの異物び付着したまま 
外ぶたを閉めると、外ぶたび開かなくなる 
恐れびあります。 
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お手入れつづき 


蒸気□セットのお手入れ お手入れはをめてから行ってくださし、。 


蒸気□セットの外側 • 内側は水で流し洗いする 


C 蒸気□セットのはずし方 _; 

蒸気□セット後方を持って矢印方向 
(上向を）に引っ張ってはずす 



C 蒸気□セットのつけ方 _ 

蒸気□セット後方を持って矢印方向 
(下向を）に巧して取りつける 




蒸気□ケースのはずし方 ） 


蒸気□ケースは蒸気□キヤップの「はずす」 
表示方向に回してはずす（①） 


0 蒸気□ケースのつけ方 _ ) 

蒸気□キャップの▽マークと蒸気□ケース 
の A マークを 合わせ「つける」表示方向に 
回して確実につける（②） 




スチームパッキンのはずし方•つけ方 


6S9 


竹ぐしなどで蒸気□キャップの 
切り欠を部よりはずす 

蒸気□キャップの溝の奥まで 
さっちりと取りつける 


スチーム 
バツキン 


つける際は、スチームパッキンびねじれたりしないよラにしてください。 
■ねじれたまま使用すると蒸気やおねばがもれる恐れがあります。 

♦取りつけが不十分ですと、蒸気やおねばがもれる恐れがあります。 



切0夕さ部 
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巧ぶたセットのはずし方•つけ方 


内ぶたとっ手を片手でささえなび 5 ( ①）、 内ぶたセット止め具を巧し上げて （②） はずす 

内ぶたセット止め具 




内ぶたセット止め具を巧し上げずに内ぶた 
とつ手を持って弓 I つ張日ないでください。 
(内ぶたセットまたは外ぶたの故障の原因 
になります。） 


内ぶたセットのツメに力巧）をかぶたのツメ差し込み部に合わせて内ぶたセット止め具びカチッと 
音びするまで押し込む 

♦取りつけるときは外ぶたノ（ッキンを内ぶたセットで弓 I つかけないでください。 



部品 • 消探品 


♦損傷した場合は、新しい部品と交換（有償）してください。 

♦交換の際には製品の型名および部品名をご確認のラえ、 
お買い上げの販売店でお巧めください。 
(ホームページでのご購入は P .30 参照） 


音区品名 

部品ま号 

内ぶたセット （ l . OL サイ刀 

C 131-6 B 

内ぶたセット （ l . SL サイス 

C ] 32-6 巨 

なベ （1 .日 L サイズ） 

目 324-6 巨 

なベ （1.8 L サイズ） 

巨32已 -6 巨 

しゃをじ 

SHAKN -6 B 

しゃちじ受け 

6181 12-00 

白米用計量カップ 

61已784-日〇 

無洗米専用計量カップ 

617824 -00 


2己 


















































» 障かなと思ったとを 


症げ 


ご飯が、かたい 
やね5かい 


♦お調べいただくこと 

♦傾いた場所で水加減をすると、水量び多くなったり、かなくなったりして、ご飯のかたさびか 
わります。 

• 銘柄 • 産地 • 保を期間谢米せ米）などにより、ご飯のかたさびかわります。 

♦室温•水温などにより、ご飯のかたさびかわります。 

♦タイマー予約炊飯をすると、ご飯びやわ日かくなることびあります。 

• 白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

♦なべび変形していませんか？ 

♦白米を「無洗米専巧」計量カップで炊飯していませんか？ 

♦炊き上びったご飯をよくほぐしましたか？ ^炊き上がったご飯をょくほぐしてくださぃ。 


♦なべの底やサイドセンサーにご飯粒や米粒などの異物びついていませんか？ 
♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦なべび変形していませんか？ 

♦おこげメニューを炊飯していませんか？ 


ご飯が、 
ひどく焦げる 


炊飯中に 
ふさこぼれる 


炊飯でさない 

キー操作でさ 
ない 


•おかゆを炊くときにおかゆ化外のメニューで炊いてしほせんか？ 
♦蒸気ロセットをつけ忘れていませんか？ 

♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦なべび変形していませんか？ 

♦ メニューや水加減を間違えていませんか？ 一 P .1 1 


♦差込みプラグをコンセントに差し込みましたか？ 

•表示部に 「 EOl 」、 rE 02 J など表示していませんか？ 一 P .29 

参なベび入っていますか？ 一なベを入れてください。 

♦ほめ保温ランプ•高め保温ランプび点灯していませんか？ 

-「とりけし」キーを巧してか5再度「炊飯/再加熱 J キーを f 甲してください。 

♦外ぶたび完全に閉まっていますか？ 

一外ぶたは r カチッ」と音がずるまでゆっくりと確実に閉めてください。 

参フックの受け部にご飯などの異物び詰まっていませんか？ 

^竹ぐしなどで取り除き、外ぶたは「カチッ J と音びずるまでゆっくりと確実に閉めてくださし、。 


♦ 「ジー」音は、マイコンび乂力調節をしている音です。 

• 「ブーン」音は、内部の熱を外に出すために、ファンび回っている音です。 

• r ブー」音は、炊飯中に圧力を調整している音です。 

• 「カチャ」音は、炊飯中に圧力を制御する装置び動く音です。 

• r ゴ□ゴ□」音は、炊飯中に安全弁のボールび動さ、圧力を調整する音です。 

♦炊飯び終了したとき、圧力び巧けるため「シュー」と音びする場合びあります。 

♦炊飯開始およびタイマー予約完了直後の「カチャ、ゴ□ゴ□、カチャ」音は、外ぶたび完全に 
閉まっているかを確認する装置び動く音です。 


炊飯•保温中に 
音がする 


♦内ぶたセット…落としたりして変形していたり、内ぶたパッキンび切れてし、なし佩を調べてく 
ださい。 

内ぶたノ（ッキンび巧れていませんか？ 

一巧れている場合はお手入れをしてください。 

♦圧力調整装置…巧び詰まっていないか、異物びかみこんでしのいかを調べてください。 
♦安全弁…中に入っているボールび動くかを調べてください。 

♦外ぶたノ（ッキンを内ぶたセットで弓 I つかけていませんか？ 一再度つけ直してください。 


夕'！•ぶたと本体の 
間から蒸気が 
ちれる 


あったかち加熱 
がでさない 


► 


>ほめ保温•高め保温を取り消していませんか？ 


► P .1 己 
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症げ 


ケーキが 
生焼けになる 
ふ<5まない 


•お調べいただくこと 

参ケーキの調理時間び短くありませんか？ 

一お料理ノートに従った調理時間で焼いてください。この設定でうまく焼けない場合は「▲」 
または「▼」キーで調理時間を調節または追加してください。一 P .1 7、 P .20 

♦卵白の泡立てび不十分ではないですか？ 

^卵白のミ包立てび不十分だとケーキの生焼けやふく5まない原因になりまず。卵白はち 
(つの）び立つ程度まで泡立ててください。 

♦卵白を泡立てすざて分離していませんか？ 

一卵白が分離してしまうとケーキの生焼けやふく！5まない原因になります。卵白は角（つの） 
が立つ程度までで十分です。 

参材料の計量は正確に行っていますか？ 

一材料の計量を正確に行わないと、ケーキの生焼けやふく 5まない原因になりまず。 

♦薄力粉をミ畳だるとさにかさミ畳ぜすざ（練りすざ）ていませんか？ 

一かさ混ぜすざるとケーキの生焼けやふくらまない原因になりまず。 

♦具入りのケーキを作るとさに、具を入れすざていませんか？ 

^具を入れずぞるとうまく焼けない原因になりまず。 

♦ケーキの生地を入れすざていませんか？ 

一お料理ノートに従った分量で焼いてください。生地がをずざると生焼けの原因になります。 

♦作った生地をすクこ調理しましたか？ 

^生地を作って時間がたつと、気ミ包が消えてふく5みにくくなります。生地を作った日ずぐ 
に調理してください。 

♦なべに生地を入れたあと、底を「パンパン」と何度もたたくとふく日みび悪くなります。軽く 
数回たたく程度にしてください。 

♦なべび変形していませんか？ 

一なベが変形していると、ケーキの焦げが著しくなったり、ラまく焼けない原因になります。 


ケーキが 
ふ<5みすざる 


>ケーキの生地にベーキングパウダーや重そうなどのふく日し粉を加えて調理してしほせんか？ 

^ふく5し粉は加ぇなぃでくださぃ。ふく5みずざて製品の故障の原因になりまず。 


>なべの内側にバターを塗り忘れていませんか？ 

ーバターを塗らないとなべ肌にケーキびくっつさやすくなりまず。（バターをなべの内側に 
塗ってか5ケーキの生地を流し込むと、ケーキの焼き上がり時のなべ離れがよくなります。） 


ケーキが 
なべにくっつく 


>なべび変形していませんか？ 

^なべが変ぉしてぃると、ケーキの焦げび著しくなったり、うまく焼けない原因になりまず。 


ケーキが 
<ずれる 


>できあびり直後は生地びくずれやすいので、なべか日取り出すときはを意してください。 


>なべび変形していませんか？ 

^なべが変ぉしてぃると、ケーキの焦げが著しくなったり、うまく焼けない原因になりまず。 


ケーキが焦げる ► 


>ケーキの調理時間び長くありませんか？ 

一お料理ノートに従った調理時間で焼いてください。この設定でうまく焼けない場合は「▲」 
または「▼」キーで調理時間を短くしてください。一 P .1 7、 P .20 


>なべに入れるのは生地だけにしてください。ケーキ型や敷紙などは使用しないでください。 

一なベの変お、フッ素被膜のはがれやケーキびうまく焼けない原因になります。 


ケ—キ 
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» 障かなと思ったとを 〇づを 


症げ 


保温中、 
ご飯がにおう 


♦お調べいただくこと 

♦ しゃちじを入れたまま保温していませんか？ 

♦冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

♦炊き上びったご飯をよくほぐしましたか？ ^炊き上がったご飯をよくほぐしてください。 

♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

♦炊きこみご飯を炊いたあとは、におしが残ることびあります。 

一念入りになべを洗ってください。一 P . 吕1 
♦なべの中でご飯を保をする場合に、保温機能を使わずにそのまま放置していませんか？ 
保温機能を使わずにそのまま放置するといやなにおいの原因になります。 - P .5 
♦ 24 時間じ(上の保温をしていませんか？ 


保温中、 ♦か量のご飯を保温していませんか？ 

ご飯がにおう • ♦ 12時間じ(上の「高め保温」をしていませんか？ 

変色•乾燥する •米や水の種劇こより、炊き上びり後のご飯び黄色くみえることびあります。 


保温中、 
ご飯がにおラ’ 
ベちやつく 


• 「高め保温」を使ラ 

一（ご飯のにおいの発生やべちゃつさをおさえる効果があります。） 


► P .13 


► r 低め保温」を受けつけないメニューを還んでいませんか？ 一 P .13 
>保温経過時間び12時間経過していませんか？ 

叫呆温揺過時間が12時間經過すると r 低め保温」を受けつけません。 

>冷めたご飯を保温していませんか？一なベの温度が低いと r 低め保温 J を受けつけません。 


r 低め保温」が 
でさない 


保ミ品経過時間 
表のしない 


>現在時刻を表示していませんか？ 

- r 時刻合わせ」キーを巧して表示を切りかえて < ださい。 


> p . i 3 r お知日せ」参照 


保温中に h •ご飯ほぐし忘れ報知音び鳴っています。一ご飯をほぐし、がぶたを閉めてくださし、。 

報知音が鳴る > ♦外ぶたび開いていませんか？一がぶたを閉めてください。 



そ 

の 

他 


予約をずると 
ずぐに炊飯が ^ 
はじまる 


予約した炊さ ^ 
上がり時刻に ►► 
I 炊けない 


予約でさない 


停電が 
起こった5 


差込みプラグか5 
パチッと义巧びおぶ 


外ぶたの内側や 
内ぶたセットに 
さびのよラな茶 
色い巧れがつ< 




♦現在時刻は合っていますか？叫き計は24時間表示でず。もう一度、調べ直してくださし、。 

♦タイマー予約炊飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、すぐに炊飯びはじまります。 


♦現在時刻は合っていますか？叫き計は24時間表示です。もう一度、調べ直してくださし、。 

参室温または水温びほいときや電圧•水加減などにより、炊き上びり時刻に炊き上びらない場 
合びあります。 


♦予約操作の最後に「炊飯/再加熱」キーを巧しましたか？ 

一 r 炊飯/再加熱」キーを巧さないと、タイマー予約は完了しません。 

♦ r ス00」び点滅していませんか？ 

^時刻合わせをしないとモ約を受けつけません。 - P .16 

♦外ぶたび完全に閉まっていますか？ ^がぶたを閉め直してください。 

♦フックの受け部にご飯などの異物び詰まっていませんか？ 

^竹ぐしなどで取り除き、外ぶたは「カチッ J と音びずるまでゆっくりと確実に閉めてくださし、。 


♦ご飯を炊きなびら、電気ポットで湯をわかしたり、電モレンジをお使いになると定格電流を超 
えてブレーカーび下りることびあります。一炊飯ジャーは単独のコンセントでお使いくだ 
さい。ブレーカーを復帰させたとき、停電時間が10分未満な日継続して炊きはじめます。 


♦差込みプラグを巧さ差しするとさにルさな火花び出ることびあります。これは IH 炊飯ジャー 
特有のちので故障ではありません。 


•おねばなどの巧れび付着している場合びありますのでお手入れをしてください。 

一 P .22 


S 8 


こんな表巧をしたとを 


表示 


广••い 

C U < 

f が 

f が 

で ••"ご 

C lO 

い •' 

いさ 




•お調べいただくこと 


>故障です。 

一お買い上げの販売店または鮮社のお客様ご相談窓□までご連絡くださし、。 


EOS 


>異常な電圧び入った場合、故障防止のために動作を停止します。 

ーコンセントの定格電圧を確かめて、正しい電圧または別のコンセントをお使い 
<ださい。 


> 「 H 17」び連続で已回表示されますと 「 E 17」になり、キーを受けつけません。 

一「とりけし」キーを巧し、外ぶたが完をに閉まっているかをお認して r 炊飯/再加熱」 
キーを巧してください。 

>上記し U 外の場合は故障です。 

^ぉ買ぃ上げの販売店または轉社のぉ客様ご相談窓口までご連絡くださぃ。 


E 


H S さ 


■ふたセンサーまたはサイドセンサーび高温になっています。 

-「とりけし」キーを巧し、がぶたを開け約1已分間;をましてください。 

(やけどにごを意ください。） 


HOH 


>なべの入れ忘れです。^なべを確実に入れてくださぃ。 


»異常に圧力のかかった場合、故障防止のために動作を停止します。 

^がぶたを閉めたままで差込みプラグを巧かずに、自おに圧力が下がるまで待ってく 
ださい。 「 H 09」 表示が消えたあとに、差込みプラグを抜いて、蒸気□•圧力調整装 
置•ま全弁のお手入れをしてください。 

>お手入れ後も、 「 H 09」 表示び出る場合は故障でず。 
^ぉ買ぃ上げの販売店または鮮社のぉ客様ご相談窓口までご連経くださぃ。 


H 09 


卜! 


>外ぶたび完全に閉まっていません。 

^已秒1<ソ内の場合 

がぶたは r カチッ」と音びずるまでゆっくりと確実に閉めてくださし、 


炊飯/再加熱ランプび点灯し、炊飯を開始します。 

V J ) 

>已秒!•ソ上の場合 

「とりけし」キーを巧し、がぶたび完全に閉まっているかを確認してけ》飯/再加熱」 
キーを巧してください。 


t 内蔵の1」チウム電ミ也び切れています。 

差込みプラグを巧くと表示や記憶（現在時刻 • メニュー'保温状態）は消えますび、差込 
みフラグを差し込み、時刻を合わせ直すと通常どおり使えます。 

取りかえられる場合は、お買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓□にご依頼 
ください。有償で電池をお取りかえいたします。 


表示が消えた 

が点滅ずる 




を力;]が点滅ずる 


>圧力びかかったまま炊飯び停止しています。 

圧力表示び消えるまでお待ちください。（約已〜2□分） 
点滅している間キーは受けつけません。 


表示が 

おかしくなる 


>差込みプラグをいったん抜いて、ちラー度差し込んでください。 

一 r ス00」び点滅しまずので、時刻を合わせ直してください。 


エラ|表示 
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■ご使用中、コード•差込みプラグび異常に熱く 
なる 

«焦げ<さいにおいびずる 
• 製品の一部に割れ' びたつさ' ゆるみびある 
■巧飯中、底部のフアンび回っていない 
■その他の異常や故障びある 


ご 


使 

こんな症状のときは、故障や事故 

用 

の防止のため、おず販売店に点 

古 

検（有料）をご相談 < ださい。 

止 




アフターサービス 


1. 保証書の内容のご確認と保存のお願い 


4. 補修用性能部品 X •の保有期間は、製造巧 

必ず「販売店印およびお買い上げ日」をご確認のうえ、お買 

ち切り後 6 年間 


い上げの販売店か日受け取り、内容をよくお読みのラえ、大 
切に保をしてください。 

2. 保証期間について 

保証期間はお買い上げの日か日、本倘ホ1年間、なべ内面の 
フッ素加工は 3 年間です。 

3. 修理をお申しつけされるとき 

《保証期間中》 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さい。保証書の記載内容に基づき修理いたします。 

«保註期間を経過しているとさ》 

修理すれば使用でさる製品は、ご要望により有料修理いた 
します。 


※性能部品とは、その製品の機能を維持するために必要な 
部 □□ し; 9。 

5. 修理料金の仕組み 

修理料金は、技術料 • 部品代 • 出張料などで構成されてしほす。 
「技術料」 は、診断 • 故障箇所の修理および部品交換 • 調整 • 
修理完了時の点検などの作業にかかる費巧です。 
r 部品代」 は、修理に使用した部品および補助材料代です。 
「出張料 J は、製品のある場所へ技術ちをが遣する場合の費 
用です。 

■お客様ご自身での修理、分解や改造は絶対にしないでくだ 
さい。 


お客様ご相談♦如 


修理 • お取り扱い • 消耗品や部品ご購入などのご相談は、 
まずお買い上げの販売店にお問い合わせください。 

ご転居やご贈答などでお困りの場合、弊社の窓 □ r お客 
様ご相談センター」にお問い合わせください。 

所在地'電話番号などはを更になることびありまずので、 
あらかじめご了承ください。 


ホームぺージのご案内 


部品’消耗品 • 別売品のご購入専用ページ 
http://www.zoji 「 ushi-de-shoppin 呂 .com/ 


お客様ご相談センター 

因0570 -01 1874 

ナビダイヤル市内通話料金でご利用いただけます 

受付時間9:00〜17:00月曜日〜金曜日（祝日•鮮社休業曰を除く） 

• 携帯電話 • PHS • IP 電話など（ナビダイヤルが利用でさない電話） 
でのお問い合わせ .Tel (0 白)巨3已 6-24 已1 

•ファクシミ U でのお問い合わせ • •••Fax (06) 巨3已已 -61 43 
製品の r 型名 • お問い合わせ内容」と、お客様の r お名前 • ご住所- 
電話番号 • Fax 番号」をご記入のうえ、お問い合わせください。 


愛情点検 


長年ご使用の圧力 IH 炊飯ジャーの点検を 


こんな暴暮〇量んか 
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仕様 


型 名 

NP-NT10 

NP-NT18 


白米 


日.09〜1.0 [日.已〜已.引 

0.18〜 1.8 [1-10] 



無洗米 

0.09-0.94 [日.己〜已.己] 

日.17〜 1.7] [1-10] 


熟成'ほさ 


日.日9〜1.日[日.已〜已.引 

0.18〜 1.8 [1-10] 



無洗米 

0.09-0.94 [日.己〜已.引 

日.17〜 1.7] [1-10] 


白米急速 


日.09〜1.0 [日.已〜已.引 

日.18〜 1.8 [1-10] 



無洗米 

日.□目〜日.94 [日.己〜已.引 

日.17〜 1.7] [1-10] 

'ほ 

巧をこみ 


0.0日〜日.72 [日.己〜 4] 

0.3日〜1.日8 [2 〜 6] 

飯 

容 


無洗米 

0.0目〜0.目8 [日.己〜 4] 

0.34〜] .03 [2-6] 

量 

爵 

L 

ずしめし 


0.18-1.0 [1-5.5] 

0.18〜 1.8 [1-10] 


無洗米 

0.17〜日.日4 [1-5.5] 

日.17〜 1.7] [1-10] 

と 

おこわ 


日.18〜日 .72 [1-4] 

0.3目〜].08 [2-6] 



無洗米 

0.17-0.68 [1-4] 

0.34〜1.日3 [2 〜 6] 

内 

は 

おかゆ 


0.09-0.27 [日.己〜1.己] 

日.日日〜日.4己[日.己〜 2.5] 

力 

、ツ 


無洗米 

日.□目〜日.2日[日.己〜1.引 

日.日日〜日.43 [日.己〜 2.5] 

プ 

数 

玄米•玄米ミ舌性 

日.18〜日 .72 [1-4] 

0.3目〜 1.44 [2-8] 

暴気セーブ 


0.18-1.0 [1-5.5] 

0.18〜 1.8 [1-10] 



無洗米 

0.17〜〇.日4 [1-5.5] 

日.17〜 1.7] [1-10] 


ふつうおロブ 


0.09-1.0 [日.已〜已.引 

0.18〜 1.8 [1-10] 



無洗米 

0.09-0.94 [日.己〜已.引 

日.17〜 1.7] [1-10] 


炊きこみおこげ 


日.0目〜日.72 [日.己〜 4] 

0.3日〜1.日8 [2 〜 6] 



無洗米 

0.0日〜0.目8 [日.己〜 4] 

0.34-1.03 [2-6] 


凳芽玄米 

日.0目〜日.72 [日.己〜 4] 

0.36〜 1.44 [2-8] 


ケーキ 

薄力粉 120 g 分 

薄力粉180呂分 

電 


源 

交ミ亢100V己0/巨 OHz 

交流] 00V 已 0/60HZ 

消 

費 

電 力 

1240 W 

1370 W 

炊 

飯 

方 式 

圧力 IH (誘導加熱）方式 

□ 

ー ドの 

長 さ 

].0m (コードリールつさ） 

が 

お す 

法（約 cm) 

巾畐2巳.己X奧 f539x 高さ22 

巾畐 28X 奥寺寸 42X 高さ2己.己 

質 量 

約己.巳 k 呂 

約目.巳 k 旨 

最 

大巧飯 

容量 

1.0L 

1.8L 

区 

分 

名 

臣 

D 

蒸 

発 

水 量 

7己.已呂 

74.1 邑 

年 

間消費 

電力量 

吕日 .9kWh/ 年 

149.6 kWh/ 年 

1回当たりの炊飯時消費電力量 

212 Wh 

270 Wh 

1時間当たりの保温時消費電力量 

1巳.目 Wh 

21.巨 Wh 

1時間当たりのタイマー予約時消費電力量 

日.9目 Wh 

日.9目 Wh 

1時間当たりの待機時消費電力量 

日.8巳 Wh 

日.8巳 Wh 


•特定地域搞い山'厳き地）におい口ま、所定の性能び瞄呆できなしにとびあります。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 
■日本国内交流] 00V 専用（交流1 OOVL ソがの電源では使用できません。） 

■室温23で、水温(炊飯前)23む、炊飯水量1 .0L は日1已巨、] .8L は 820g、 炊飯米量1 .0L は4已〇吕、1 .8L は日00目、1回当たりの炊飯 
時消費電力量は r 白米」メニューでの電力量です。1時間当たりの保温時消費電力量はり氏め保温」での電力量です。 

•実際にお使いになるときの消費電力量は、使用頻度、使用時間、お米の量、ご使用のメニュー、周囲の温度などによって変化しますの 
で、あくまでち目やすとしてご覧<ださい。 

•年間消費電力量は省エネ法'特定機器 r 電気ジャー炊飯器」の測定ち法による数値でず。（区分名を同法に基づいています。） 

♦蒸発水量は1回当たりの巧飯時に炊飯器機体かへ放出した水の質量であり、省エネ法の目標基準値を算出するために用いる数値でず。 
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